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TARTA PISTACJOWA FRANGIPANE Z MALINAMI

Pistacjowe frangipane (krem migdatowo-pistacjowy) pieczone z malinami, dekorowane kremem pistacjowym i
Swiezymi malinami.

CENA BRUTTO CZAS REALIZACJI PRZYDATNOSC SREDNICA

119,00 zt 48H 72H @24 cm

VAT 5%

O produkeie

Frangipane robimy z migdatéw i pistacji - masa piecze sie razem z
malinami, ktore puszczaja sok i przecinajg orzechowa stodycz. Na ZIARNO I PALENIE
gorze rozety kremu pistacjowego i $wieze owoce. Nasza najbardziej Kenia

efektowna tarta: zielono-malinowa i w przekroju, i w smaku. Palenie jasne/srednie

Parowanie z kawa,

PODAWAJ Z
Przelew i flat white

Malinowa kwasowosc¢ gra z owocowo-
winnym profilem

SKEtAD ALERGENY
Maliny, maka pszenna, masto, cukier, migdaty, jaja, $mietanka 36%, biata
czekolada couverture, pasta pistacjowa 100%, syrop glukozowy, 100% sok z
cytryny, pektyna, zelatyna, sol.

Gluten (pszenica), mleko, jaja, orzechy (migdaty,
pistacje), soja

Moze zawieraé: sezam.

Sktadniki w kolejnosci malejacego udziatu. Produkty powstajg we wspdlnym zaktadzie - kazdy moze

zawierac $ladowe ilosci pozostatych alergenow. RZu e



