KARTA PRODUKTU - KATALOG B2B CUKIERNIA OD 1990 - WARSZAWA

batida

TARTA CZEKOLADA - TAHINI - SLtONY KARMEL

Kakaowe ciasto, ganache z deserowej czekolady z czarnym sezamem, karmel miso i sél morska. Trzy rejestry:
goryczka, umami, stodycz.

CENA BRUTTO CZAS REALIZACII PRZYDATNOSC SREDNICA

98,00 zt 24H 72H @24 cm

VAT 5%

O produkeie

Nasza najbardziej autorska tarta: ganache z deserowej czekolady z

Parowanie z kawa,

czarnym sezamem, wykonczony karmelem miso i ptatkami soli. ZIARNO I PALENIE

Goryczka kakao, orzechowe umami sezamu i gteboki, stony karmel Gwatemala

zmieniajg sie w ustach kolejno - jak dobrze zaplanowane menu Palenie ciemniejsze

degustacyjne w jednym kawatku. SR 52
Espresso i oat flat white
Trzy rejestry deseru domykajq kakaowe
ziarno

SKEAD ALERGENY

Czekolada deserowa couverture, $mietanka 34%, maka pszenna, cukier, masto,

. . . . ) Gluten (pszenica), mleko, jaja, sezam, soja
pasta tahini 100% (sezam), jaja, kakao, jasna pasta miso, sél morska.

Moze zawieraé: orzechy.

Sktadniki w kolejnosci malejacego udziatu. Produkty powstajg we wspdlnym zaktadzie - kazdy moze .
., o, i b2b.batida.pl
zawierac $ladowe ilosci pozostatych alergendw.



