KARTA PRODUKTU - KATALOG B2B CUKIERNIA OD 1990 - WARSZAWA
L .
batida

TARTA CYTRYNA -YUZU Z OPALANA BEZA

Migdatowe kruche ciasto, lemon curd z yuzu i opalana beza szwajcarska. Kwasowos¢ prowadzi, stodycz
balansuje.

CENA BRUTTO CZAS REALIZACII PRZYDATNOSC SREDNICA

125,00 zt 24H 72H @24 cm

VAT 5%

O produkeie .
Parowanie z kawa,
Nasza odpowiedz na klasyczng tarte au citron: curd taczacy cytryne z

japonskim yuzu, ktore daje gtebszy, bardziej ztozony cytrus, a na gorze ZIARNO I PALENIE
chmura opalanej palnikiem bezy szwajcarskiej. Deser dla tych, ktérzy Etiopia lub Kenia
przy klasycznej bezie cytrynowej zawsze prosili o ‘mniej cukru'. Palenie jasne

PODAWAJ Z
Przelewy i espresso

Cytrus do cytrusu, beza tagodzi kwasowos¢

SKEtAD ALERGENY
L . . o o

Cukier, Jaja,. masto, mqlfa psze}nna, biatko jaj, 100% sok z cytryny, 100% sok z Gluten (pszenica), mleko, jaja

yuzu, skrobia kukurydziana, sol.

Moze zawieraé: orzechy, sezam, soja.

Sktadniki w kolejnosci malejacego udziatu. Produkty powstajg we wspdlnym zaktadzie - kazdy moze

zawierac $ladowe ilosci pozostatych alergenow. RZu e



