
S K Ł A D
Mąka pszenna, masło, śmietanka 36%, cukier trzcinowy, ser mascarpone, krem
Lotus, jaja, cukier, biała czekolada couverture, ciastka Lotus, skrobia
kukurydziana, soda oczyszczona, proszek do pieczenia, sól, cynamon.

K A R T A  P R O D U K T U  ·  K A T A L O G  B 2 B

A L E R G E N Y

C U K I E R N I A  O D  1 9 9 0  ·  W A R S Z A W A

COOKIES LOTUS - BIAŁA CZEKOLADA

COOKIES

P O D A W A J  Z

Nr 01

Crumble cookie z kremem Lotus w środku, czapą kremu Lotus i posypką z ciastek. Karmelizowany, cynamonowy
profil w trzech warstwach.

CENA BRUTTO

14,00 zł
VAT 5%

C Z A S  R E A L I Z A C J I

48H

Składniki w kolejności malejącego udziału. Produkty powstają we wspólnym zakładzie - każdy może
zawierać śladowe ilości pozostałych alergenów.

PRZYDATNOŚĆ

48H
Ś R E D N I C A

Ø 11 cm

b2b.batida.pl

O produkcie

Espresso, flat white i kawy mleczne

Parowanie z kawą
Lotus do potęgi trzeciej: krem karmelizowanych ciastek zapieczony w
środku grubego crumble cookie, na górze rozeta tego samego kremu i
chrupiąca posypka z pokruszonych ciastek Lotus. Karmelowa głębia z
nutą cynamonu i maślane ciasto, które trzyma wszystko w ryzach.
Najlepszy lekko podgrzany, do flat white.

Brazylia lub Honduras
Palenie średnie/ciemne

Z I A R N O  I  P A L E N I E

Orzechowo-czekoladowy profil dopełnia
karmel Lotus

Gluten (pszenica), mleko, jaja, soja

Może zawierać: orzechy, sezam.


